
KO F F I E  E N  T H E E

G E B A K

K o f f i e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

c a p p u c c i n o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

m a c c h i a t o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F L A T  W H I T E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

E s p r e s s o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

D u b b e l e  e s p r e s s o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

k o f f i e  v e r k e e r d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

w a r m e  c h o c o m e l k  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

t h e e  ( l o s s e  t h e e  v a n  “ S e n z a  t e a ) . . . . . . . . .

v e r s e  m u n t t h e e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

G e m b e r  t h e e  m e t  c i t r o e n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

T h e e  m e t  g e m b e r  e n  m u n t  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

.

3 . 0 0

3 . 4 0

4 . 1 0

4 . 2 5

3 . 0 0

4 . 9 5

3 . 4 0

4 . 2 5

3 . 0 0

4 . 0 0

4 . 0 0

4 . 2 5

c o c a  c o l a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

c o c a  c o l a  z e r o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F a n t a  o r a n g e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F a n t a  c a s s i s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

s p r i t e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

f u z e  t e a  s p a r k l i n g  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

f u z e  t e a  g r e e n  s t i l l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

c h a u d f o n t a i n e  b l a u w  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

c h a u d f o n t a i n e  r o o d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

f i n l e y  t o n i c  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

f i n l e y  b i t t e r  l e m o n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

f i n l e y  g i n g e r  a l e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

m i n u t e  m a i d  a p p e l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

R i v e l l a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

c h o c o m e l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

f r i s t i  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

l i m o n a d e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

V e r s e  j u s  d ' o r a n g e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

M o j  l e m o n a d e  b i o l o g i s c h e  f r i s d r a n k e n
d e  s m a a k  r a b a r b e r  o f  g e m b e r  c i t r o e n

3 , 2 0

3 , 2 0

3 , 2 0

3 , 2 0

3 , 2 0

3 . 3 5

3 . 3 5

3 . 0 0

3 . 0 0

3 . 3 5

3 . 3 5

3 . 3 5

3 . 3 5

3 . 3 5

3 . 3 5

3 . 3 5

1 . 5 0

4 . 0 0

4 . 2 5

F R I S D R A N K

K O F F I E  /  T H E E  M E T  G E B A K  . . . . . . . . . . . . . .

A p p e l t a a r t  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A p p e l t a a r t  m e t  s l a g r o o m  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

h u i s g e m a a k t e  g e b a k  v a n  h e t  m o m e n t  . . .

7 . 0 0

3 . 7 5

4 . 2 5

4 . 2 5

0 , 2 0  l

kaart



Iets te vieren?
vraag naar onze catering 
mogelijkheden.
Wij maken alles tot een feestje

B
L O N D  E N  K R A C H T I G

B r u g s e  z o t  b l o n d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A f f l i g e m  b l o n d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B r o u w e r i j  ' T  I J  I j w i t  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

M a a l l u s t  “ z w a r e  j o n g e n ”  t r i p e l  . . . . . . . . .

G o u d e n  C a r o l u s  t r i p e l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

W e s t m a l l e  t r i p e l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

T r i p e l  k a r m e l i e t  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

J o p e n  M o o i e  N e l  I P A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

D U V E L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F R U I T I G  E N  F R I S

D e s p e r a d o s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

E r d i n g e r  w e i s s b i e r  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L i e f m a n s  f r u i t e s s e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A p p l e  b a n d i t  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A M S T E L  r o s e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

.

5 , 2 5

4 , 7 5

5 . 5 0

5 . 5 0

5 . 7 5

5 . 7 5

5 . 5 0

5 . 7 5

5 . 7 5

B I E R  VA N  D E  TA P

H e i n e k e n  f l u i t j e  0 , 2 2  l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

H e i n e k e n  e l l i p s e  0 , 2 5  l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

h e i n e k e n  0 , 5  l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

o n s  b i e r  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

T e x e l s  w i s s e l t a p . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B i e r  v a n  h e t  m o m e n t  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

3 . 1 5

3 . 2 5

6 . 2 0

5 . 2 5

4 . 9 5

D O N K E R  E N  R I J K

A f f l i g e m  d u b b e l   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

P a u w e l  K w a k   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

M a a l u s t  “ m o o i e  m a d a m ”  d u b b e l  . . . . . . . . . .

M a a l l u s t  “ v e l d w a c h t e r ”  b o c k  . . . . . . . . . . . . . .

W e s t m a l l e  d u b b e l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

G o u d e n  C a r o l u s  ( c l a s s i c )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

4 . 7 5

5 . 7 5

5 . 5 0

5 . 7 5

5 . 7 5

5 . 7 5

0 . 0 %  B I E R E N

h e i n e k e n  0 . 0   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A m s t e l  r a d l e r  0 . 0   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A f F l i g e m  b l o n d  0 . 0  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B r a n d  w e i z e n  0 . 0  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L i e f m a n s  f r u i t e s s e  0 , 0  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

T E X E L S  S K U U M K O P P E  0 , 0  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B r o u w e r i j  ‘ t  i j  V R I J W I T  0 , 5  . . . . . . . . . . . . . . . . .

3 . 5 0

4 . 0 0

4 . 7 5

4 . 7 5

4 . 7 5

4 . 7 5

5 . 5 0

5 . 5 0

6 . 0 0

4 . 7 5

4 . 5 0

4 . 7 5

v a r i e r e n d



P L AT E S

c h e e s e b u r g e r  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

100% rundvlees | sla | rode ui | tomaat | bbq saus | 
oerfriet en frisse salade

K i p s a t é  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

satésaus | gedroogde ui | oerfriet en frisse salade

k i p s c h i n t z e l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

spek | ui | champigions | oerfriet en frisse salade

1 8 . 9 5

2 2 . 5 0

S O E P E N

3  p r o v i n c i ë n  s o e p  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Groninger mosterd | Drentse droge worst | 
Fryske riperkritekaas

O s s e n s t a a r t s o e p . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

op grootmoeders recept

6 . 7 5

7 . 2 5

c a r p a c c i o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

rucola | pijnboompitten | parmezaan | 
truffel mayonaise 

2  k r o k e t t e n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

100% rundvlees kroketten

2  v e g a  k r o k e t t e n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

groente kroketten

u i t s m i j t e r  “ d e  b r i n k ” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

coppa | parmazaan | itiliaanse kruiden | 
rucola

U i t s m i j t e r  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ham en kaas 

H a l f  1 t j e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

soep |  kroket | carpaccio of zalm

1 2 . 9 5

1 1 . 5 0

1 1 . 5 0

1 3 . 5 0

1 1 . 5 0

1 5 . 7 5

B R O O D   

kaart

 T O T  1 6 . 3 0  U U R  T E  B E S T E L L E N  

T O S T I ’ S

t o s t i  “ g e w o o n ”  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ham en kaas

t o s t i  R u c o l a                  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

pesto | kaas | tomaat | rucola

7 . 2 5

8 . 2 5

Iets te vieren?
vraag naar onze catering 
folder.

S C H I A C C I ATA

c u r r y  c h i c k e n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

aioli | sla | rode ui | komkommer 

Z a l m  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

sla | komkommer | rode ui | dille dressing 

G e i t e n k a a s                    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

sla | tomaat | walnoot | honing | balsamico  

r i b s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

botermals varkensvlees |  rucola | aioli | rode ui 

i t a l i a a n s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

pesto | tomaat | coppa | mozarella | rucola

1 3 . 9 5

1 3 . 9 5

1 3 . 9 5

1 3 . 9 5

1 3 . 9 5

S P E C I A L S

2 2 . 5 0



d u t c h  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

100% rundvlees | sla | rode ui | tomaat | ketchup

3  p r o v i n c i ë n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

100% rundvlees | sla | tomaat | komkommer |
Fryske riperkritekaas | Groninger brander mayonaise
| Drentse droge worst

T r u f f e l b u r g e r  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

100% rundvlees | rucola | rode ui | parmezaan |
truffel mayonaise   

1 7 . 5 0

1 8 . 9 5

1 8 . 9 5

B U R G E R S

c h e e s e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

100% rundvlees | sla | tomaat | komkommer |
cheddar | rode ui | BBQ saus

c h i c k e n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . .

sla | tomaat | komkommer | rode ui | honingmosterdsaus

C r i s p y  A v o c a d o                  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

sla | tomaat | mais | quinoa | tomaten salsa

 

1 8 . 9 5

1 8 . 9 5

1 8 . 9 5

b r o o d  m e t  s m e e r s e l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

van Maallust bierbostel

o s s e n s t a a r t s o e p . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

op grootmoeders recept

3  p r o v i n c i e n  s o e p  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Groninger mosterd |  Drentse droge worst |
Fryske riperkritekaas

C a r p a c c i o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

rucola | pijnboompitten | parmezaan |
truffel mayonaise  

g e r o o k t e  z a l m  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

toast | sla | rode ui | komkommer | limoenmayo

G a m b a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

zeekraal | knoflook | kruidenboter

s m o k e y  b r i s k e t . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

langzaam gegaard | sla |  rode ui | toast |
truffel mayonaise

7 . 2 5

7 . 2 5

6 . 7 5

1 2 . 7 5

1 2 . 7 5

1 2 . 7 5

1 2 . 7 5  

V O O R G E R E C H T E N

VA N A F  1 7 . 0 0  U U R  T E  B E S T E L L E N  
Geserveerd met frisse salade en oerfriet

b o e r e n s c h n i t z e l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

champignon | ui | paprika | spek

v a r k e n s h a a s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

champignonsaus

S p a r e r i b s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

botermals | 2 sauzen 

r u n d e r s t o o f . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

sucade | oud hollands recept | rijst of frites

d u o  v a n  s a t é . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

kip- en varkensaté | pindasaus | gedroogde ui

o s s e n h a a s s p i e s . . . . , . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

oosterse lak | sesamzaad

v i s  t r i o . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

zalm | kabeljauw | heilbot | wittewijn saus

c u r r y  v a n  ( j o o t j e )         .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

vraag naar de smaak | kip of vega

q u i c h e             . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

gevuld met groente | geitenkaas | balsamico

P r o e v e r i j  v a n a f  2  p e r s o n e n  . . . . . . . . . . . . . . . . . .

een proeverij van onze hoofdgerechten

2 3 . 5 0

2 5 . 2 5

2 8 . 2 5

2 5 . 2 5

2 5 . 2 5  

3 4 . 5 0

2 8 . 5 0

2 1 . 9 5

2 1 . 9 5

3 1 . 5 0
p. p

Geserveerd met roerbakgroente,
frisse salade, oerfriet en brander mayonaise 

H O O F D G E R E C H T E N

kaart

O P  E E N  B O L

S P E C I A L S

V r a a g  o n z e  b e d i e n i n g



G E H A K T B A L L E T J E S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
8 st satésaus

B i t t e r b a l l e n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
8 st mosterd

V E G A  b i t t e r b a l l e n   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
8 st brandermayo

b i t t e r g a r n i t u u r  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

10 st

K a a s s t e n g e l s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

8 st chilisaus

b r o o d  m e t  s m e e r s e l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

van Maallust bierbostel

k a a s  e n  w o r s t . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

oude kaas | droge worst | mosterd

N a c h o ’ s  “ g e w o o n ”  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

zureroom | tomatensalsa | lente ui | kaas |
dips

D é  b o r r e l p l a n k  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

plank vol warme en koude lekkernijen |
tot 17.00 (hierna in overleg)

8 . 7 5

8 . 5 0

8 . 5 0

9 . 5 0

8 . 5 0

7 . 2 5

6 . 7 5

1 0 . 5 0

1 7 . 5 0

kaart



kaart

D a m e  B l a n c h e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
vanille ijs | warme chocoladesaus | slagroom

C o u p e  P a k e  e n  B e p p e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
ijs | advocaat | boerenjongens | 
slagroom 

C o u p e  s t r o o p w a f e l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ijs | stroopwafel | karamelsaus | slagroom

B R O W N I E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

vanille ijs | karamelsaus | slagroom

C R E M E  B R U L L E E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Fryske sûkerbôle

7 . 7 5

8 . 0 0

8 . 0 0

8 . 2 5

8 . 7 5



kaart

F R I T E S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

F R I T E S  M E T  F R I K A N D E L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

F R I T E S  M E T  K R O K E T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

F R I T E S  M E T  K I P N U G G E T S  . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F R I T E S  M E T  S P A R E R I B S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

m e e - e e t  b o r d j e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

P O F F E R T J E S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

K I N D E R I J S J E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

vanille ijs | chocolade ijs | slagroom

4 . 5 0

7 . 5 0

7 . 5 0

8 . 0 0

1 0 . 5 0

0 . 0 0

6 . 5 0

5 . 7 5

Sausje erbij?
Vertel ons wat je lekker vindt


